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370/13

L'affettatrice a volano 370/13 e stata realizzata per il taglio di tutti i salumi ed
in particolare per i prosciutti crudi.

Puo essere utilizzata in 2 diversi modi: con rotazione della lama mediante
azionamento del motore elettrico e movimento del carrello mediante volano;
con rotazione della lama e movimento del carrello completamente in
automatico.

E dotata di un pannello di controllo semplice e intuitivo, dove & possibile
selezionare le velocita del carrello e della lama, selezionare lo spessore della
fetta ed impostare il numero di fette da tagliare.

La versione ‘FULL OPTIONAL" comprende i seguenti dispositivi: attrezzo
rimuovi lama; prolunga inox del piatto; dispositivo ultima fetta. Tali dispositivi
non possono essere forniti separatamente perché |'affettatrice deve essere
predisposta direttamente in fabbrica per il loro corretto posizionamento.

The flywhee! slicer 370/13 has been designed to cut all kind of cold cuts and
particularly for “prosciutto”.

It can be utilized in 2 different ways: electrical movement of the blade and
manual movement of the carriage by the flywheel; fully automatic movement
of the blade and of the carriage.This slicer has a simple and intuitive control
panel that permits to select the speed of the blade and of the carriage. This
panel allows the selection of the slice thickness and the selection of the
number of slices to cut.

The version ‘FULL OPTIONALS' has the following devices: Knife remover; meat
table extension; last slice device. The devices fitted on the slicer cannot be
supplied separately because the machine must be arranged directly during the
production for their correct use.

F

Trancheur ‘a volant’ mod. 370/13 a été réalisés pour la coupe de tous les types
de charcuterie et particuliérement pour |la coupe du ‘PROSCIUTTO".

Mod. 370/13 peut étre utilisé en 2 différentes fagons: mouvement électrique de
la lame par le moteur et mouvement manuel du chariot par le Volant;
mouvement de la lame et mouvement du chariot complétement en
automatique.

Cette machine est équipée d’'un panneau de contréle simple ou il est possible
de seléctionner la vitesse du chariot et du couteau, |'épaisseur de la tranche et
indiquer le nombre de tranches a couper.

La version *FULL OPTIONALS’ a en série les dispositifs suivants: extracteur
couteau, prolonge en inox du plateau, dispositif ‘derniére tranche’. Les
dispositifs de cette machine ne peuvent pas étre fournis séparatement puisque
le trancheur doit étre préparer directement a l'usine pour leur correcte position.

Die Schwungrad-Aufschnittmaschine 370/13 wurde zum Schneiden von Wurstwaren
jeder Art und besonders von rohem Schinken entwickelt.

Sie kann auf 2 verschiedene Weisen benutz werden: Messerdrehung durch Betatigung
des elektrischen Motors und Schlittenbewegung durch Handbetdtigung des
Schwungrads; Messerdrehung und Schlittenbewergung vollautomatisch durch das
Eisetzen. Es hat eine einfache und intuitive Instrumententafel. Kénnen Sie die
Geschwindigkeit des Wagens und die Klinge, wahlen die Schnittstarke und die Anzahl
der Scheiben geschnitten werden.

Die Ausfihrung FULL OPTIONALS schlieBt die folgenden Gerateein: den
Messerabnehmer, die Edelistahlverlangerung des Schlittentisches, die Letzte-Schreibe-
Vorrichtung.

Die su dieser Maschine gehérenden Vorrichtungen kénnen nicht separat geliefert
werden, weil die Aufschnittmaschine zu einer korrekten Benutzung im Werk vorbereitet
und eingestellt werden muss.

La cortadora automatica “a volante” 370/13 ha sido desefiada para el corte de todos los
tipos de fimbresy en particular de “prosciutto crudo”.

Puede ser utilizada de 2 formas ddiferentes: con rotacion de la lama mediante el
accionamiento del motor eléctrico y movimento del carro mediante volante; con rotacion
de la lama y movimento del carro completamente automaticos.

Equipada de un panel de control sencillo e intuitivo, donde se puede seleccionar la
velocidad del carro y de la cucilla, seleccionar el espesor loncha y establecer el niimero
de lonchas a cortar.

La version FULL OPTIONALS comprende los seguintes dispositivos: instrumento quita
lama, prolonga inox del plato, dispositivo ultima loncha.

Los dispositivos de la cortadora FULL OPTIONAL no pueden ser pedidos separatamente
de la maquina porque la cortadora tiene que ser predisposta directamente desde la
fabrica para que los dispositivos sean colocados correctamente.

Mod. 370/13: PeanuzoBaHa ANS pe3kn Bcex TUNOB KONGACHbIX U3AeNnii U FNaBHbIM
06pazom ANA CbipoBsiSIEHOro OKOpoKa (BETYMHBI).

OHa MoxeT 6biTb WMcnonb3oBaHa ABa pa3nnuyHbiMKU cnocobamu: C obopoToM HoXa,
OCyU|ecTBNAEMOro  3NeKTpUYEeCKUM  ABWraTeneM W ABMXKEHWEM  BaroHeTKM,
ocyujecTensieMoii MaxosikoM; C 060poToM HOXa Y ABMXKEHUEM BaroHETKU NONHOCTbLIO B
ABTOMaTUYECKOM pexUMe.

HapeneHa gucnneem, rae perynmpyeTcs CKOPOCTb HOXKA, XOA ¥ CKOPOCTb TeNeXKKU.
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QDistanza piedini
Feet distance

(5 ) Ingombro di taglio

Ingombro massimo inizio/fine corsa
Max. distance beginning/end movement
Max. distance début/fin mouvement
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A | &30 FuBabstand Schneideentfernung
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00 Distancia méaxima largo Altura
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Max. Distanz zwischen An.-und Endlauf

Distancia maxima inicio/fin recorrido carro

Makc. pasmep Hadano/okoH4aHwe npobera

Ingombro massimo in altezza

Max. height distance

Max. distance en hauteur

Totale Hohe

Distancia maxima en altura
MaKc. pasmep no BbicoTe
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Distancia pies
paccTosHVe MeXAY HOXeK

Lunghezza piatto

Table lenght

Longueur plateau

Plattenldnge

Longitud plato
ANWHa Tapenku

B )
C E
Modello Lama Motore V.220/monofase Corsa carrello Regolatore taglio | Capacita ditaglio | N.fette/1' | Pesonetto
Model Blade Motor V.220 single phase | Carriage movement | Thickness adjuster Cut’s capacity N.slices/1' | Netweight
Modele Lame | Moteur V.220/monophase Course chariot Régulation coupe | Capacité de coupe | N.traches/1* | Poids net
Modell Messer | Motor V.220/einphasig Schlitten Lauf Schnittstarkerregler | Schneidefshigkeit |N.Scheiben/1’|Nettogewicht
Modelo lama Motor V.220/monofase Recorrido carro Regulador corte Capacidad corte |N.Lonchas /1’ Peso neto
Mopenb Hox |Motop V.230 moHodhasa |[lBrKeHue Tenexku | Perynuposka peaku | Pasmep pesku | uucnoxup/1] Bec HetTo
370113 |@mm 370 kW 0.530 mm 310 mm 0.2 - 10 @ mm 240 20/46 kg. 110
2 mm 310x240

Larghezza piatto
Table width
Largeur plateau
Plattenbreite
Largueza/Ancho
WMpKHA Tapenku






